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RUNDSTYKKER (pr. stk)

Rundstykker med assortert paleggslag

kr. 67,-

(Melk og hvete + allergener oppgis avhengig av pdleggslag)

SNITTER (pr. sfk) (Melk + hvete + alt. pdlegg)

Eggerare med roket laks (Melk, egg og fisk) kr. 55,-
Reker (Sitrus, skalldyr og egg) kr. 55,-
Roastbeef med remulade (Egg og sennep) kr. 55,-
Karbonade med lok kr. 55,-
Brie m/marmelade (Sitrus) kr. 55,-

BAGUETTER ¢ (pr. stk) (Melk + hvete + alt. pdlegg)

Ost og skinke kr. 88,-
Reker m/majones (Skalldyr, egg og sitrus) kr. 88,-
Roastbeef (Egg, sitrus, sennep og selleri) 'v kr. 93,-
Eggerbre med roket laks (Egg, fisk og sennep). k. 124,-'?
LANGGANG (pr. stk) kr. 235,-
(Hvete, fisk, skalldyr, egg, sennep, melk, og sitrus) |
SMORBRODKAKE

Fylt med waldorfsalat og pyntet med rekelf

(Fisk, Valnett, skalldyr, egg, hvete, melk, selleri,

sitrus og sennep) ~‘ : :
Liten (8 10 porsjoner) { kr. 1300,
Medlum (12-18 pors]oner) ' l kr. 2000,-
Stor (24 - 30 porsjoner) : kr. 3000,-;
KAKER OG BAKEVARER

(pris og allergener j)é foresp@réel)

Stort utvalg av standard eller te’limakaker
MIDDAGER |
Oksestek med redvinsaus og '
sesongens gr@nnsaker (Hvete, melk) kr. 380,- |

Langtidstekt svinenakke med %
rattouille og potetpure (Melk, seHerl og sennep) Kr. 325,-
Kylhnggryte med ris (Selleri, melk sennep, hvete)kr 240,-

Oksegryte med sopp, bacon og potetmos | kr. 275,-
(Sellert, melk, sennep, hvete) ;

Lapskaus 5dl (Selleri) | kr. 250,-
Lapskaus 7,5dl (Selleri) kr. 285,-

Mlddager og koldtbord leveres til minimum til 20 personer
Catermgen er sommér stengt i perioden 30. juni til 7. august

Prlsene 1§ﬂdudererf15% mva, pg g]elder kun ved take away. |

SPEKEMAT (pr. person) é

4 slag spekepolse, eggerore, potedsalat salat

ker. 299,-

Fouccacia (Hvete, egg, melk og sennep)

KOLDTALLERKEN (pr. person)

En koldtallerken bestar av:
Kylling eller karbonagle (Melk)
Eggemre:med laks (Egg og fisk)
Roastbeef (Sennep) '
Annet kjottpalegg :
Potetsalat (Melk og egg)
Ost (Melk)

Fouccacia (Hvete)

I. 245,-

e

e e TR
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SJAOGLIMT KOLDTBORD(pr pers kr. 410,-
Karbonade m/lgk (Melk) J ;

Kylling i form (Melk) ' !
Kabaret med reker og fisk (Sitrus. }‘isk, skalldyr og egg)

PSR

(alternativt Spanske kjottboller) °
Eggerore med rokt laks (Sitrus, egg og fisk)
Roastbeef med remulade (Egg, serihep, fisk)
Waldorfs'alat ( Valn@tt,i egg, melk, selleri)
Potetsalat (Melk og eggj)

Frisk salat :

Spekefat

Fouccacia (Hvete)

SELSKAPS-KOLDTBORD (pr.pers)kr. 590,-

2 skiver ytrefilet Carlemangne (Melk hvete, egg)
Timianbakte poteter'

Spekemat - 3 slag

Kjottpaté m/Cumbetlansaus (Egg, sitrus, melk)
Pastasalat (Hvete, melk, selleri) :

Skagenrgre m/bruceﬁta (Skalldyr, situs, hvete)
Gravet laks m/sennepssaus (Fisk, ;egg, sennvep)

H]emmelagde spanske kjottboller i tomatsaus 7
(Melk, hvete, selleri) i :
DESSERTER ;

Hjemmelaget l<araméllpudding (;Meik, egg)
Vanilje Pannacotta (Melk)

Sjokolademousse m/appelsin (Melk, egg, sitrus)

i



Ner Orje sentrum og Ei8 finner vi
Sjoglimt Leirsted og Catering. Stedet har
rolige omgivelser med lokaler passende
for grupper fra 20 til 9o personer. Her
ordner vi alt det praktiske til
minnesamveer, kurs/meter og selskaper.
Er det behov for overnatting for gjestene
ordner vi det ogsa.

Maten fra Sjeglimt er ikke bare av god
kvalitet, men den er ogsda preget av en
kreativitet man sjelden finner maken til.
Smak og visuell opplevelse er to sider av
samme sak, og pa Sjeglimt bestreber vi
oss pa 4 ivareta dem begge.

Spor oss til rdds om det gjelder enten
kreative eller «standard» leveringer. Vi
leverer heoy kvalitet i alle ledd til
konkurransedyktige priser. Kanskje skal
dine neste gjester fa et maltid pa Sjeglimt
vis? Vi herer gjerne fra deg slik at du kan
motta et tilbud fra oss. Besgk oss ogsa
gjerne pa Facebook, og fa inspirasjon til
din neste bestilling.

SIDGLIMT

-LEIRSTED OG CATERING

normisjon.no/ostfold/sjoglimt

SJOGLIMT
CATERING o

¥ delikat mat,
lett tilgjengelig
Hverdager kl. 9-17 : 69 81 12 37
eller sjoglimt@normisjon.no
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